Record Display Form 



http://westbrs:8002Wgate.exe?f=T^ 



P 




o 



Generate Collection 



L3: Entry 17 of 33 



File: DWPI 



Apr 28, 2000 



DERWENT- ACC-NO : 2000-368150 
DERWENT - WEEK : 2 00119 

COPYRIGHT 2002 DERWENT INFORMATION LTD 

TITLE: Packaging procedure for candy floss (Am: cotton candy ) uses coextruded 
polypropylene bag evacuated of air and injected with low humidity nitrogen 

INVENTOR: GICQUEL, M C 
PATENT- ASSIGNEE : 

ASSIGNEE CODE 
GICQUEL M C GICQI 

PRIORITY-DATA: 1998FR- 0012507 (October 21, 1998) 
PATENT -FAMILY: 

PUB-NO PUB-DATE LANGUAGE PAGES MAIN- IPC 

FR 2784963 Al April 28, 2000 003 B65B031/04 

APPLICATION-DATA : 

PUB-NO APPL-DATE APPL-NO DESCRIPTOR 

FR 2784963A1 October 21, 1998 1998FR- 0012507 

INT-CL (IPC) : A23 L 3/ 3418 ; B65 B 31/04; B65 D 81/20 
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BASIC- ABSTRACT: 

NOVELTY - A procedure for packaging candy floss made by traditional means in a 
laboratory atmosphere with a humidity level below 20 per cent uses a coextruded 
polypropylene bag 50 microns thick which is evacuated of air and then injected with one 
litre of nitrogen with a humidity level of no more than 5 ppm before the bag is sealed. 

USE - Packaging portions of candy floss of some 5o g in weight and 3500 cc in volume. 
ADVANTAGE - The procedure allows candy floss to be sold in bags. 
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00807416 2000-08-k0223 SUBFILE: FSTA 

Process for preservation of packaged candy floss.) 
Gicquel, M. C. 

PATENT CO.: French Patent Application 2000 
PATENT NO. : FR 2 784 963 Al 
NOTE: FR 98-12507 (19981021) 
DOCUMENT TYPE: Patent 
LANGUAGE: French 

A process for preservation of candy floss is based on 
packaging under N2 (with humidity LESS THAN OR EQUAL 5 p. p.m.) in a 
coextruded polypropylene pack with a wall thickness of 50 MUm. The process 
requires a high standard of hygiene and rapid execution. 

DESCRIPTORS (HEADINGS) : PACKAGING; PATENTS; PRESERVATION; SUGAR 
CONFECTIONERY 

DESCRIPTORS: CANDY FLOSS 
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(54) TECHNIQUE DE CONSERVATION DE LA BAR BE A PAPA SOUS-EMBALLAGE. 

@ Proc6d6 de conservation de la Barbe k papa dans un 
emballage polypropylene coextrud§ de 50 microns. 

Le precede requiert ('utilisation d' azote qui a la pnopriete 
essentielle a la conservation du produit, a s avoir un taux 
d'humldite Interieur ou 6gal k 5 PPM. 

Outre la technique de fabrication du produit, ('operation 
d'ensachage necessite une rapidite d'execution et des con- 
ditions d'hygtene maximales. 
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DESCRIPTION 



La presente invention concerne un precede de conservation de la barbe & papa 
et done le conditionnement du produit. 

L 4 idee est novatrice car la barbe a papa n'est a ce jour pas vendue sous 
emballage. 

s La fabrication du produit se fait de maniere traditionnelle, cependant, la barbe & 
papa est tassde manuellement afin d'obtenir un poids avoisinaht les'50 grammes 
pour un vcjK&ne n'excedant pas les dimensions suivantes : J 
Hauteur /250mm ; , : 

Largeur 200mm 1 - : v ' . 

y\o Epaisseur 100mm 

Le laboratoire dans lequel a lieu la fabrication du produit necSssite que Pair 
ambiant ait un taux d'humidite inferieur a 20 %. 

Shot fabriquee, la barbe a papa est enfilee dans un sachet en polypropylene 
coextrudS de 50 microns dans lequel le vide d'air a 6te effectue. Juste apres cette 
operation, il est procede a Tinjection d'un litre d'azote U dont le taux d'humidite 
est inferieur ou 6gal a 5 PPM. La puissance d'injection de F azote est tres faible. 
La soudure finale du sachet se fait a ce moment precis. 

Les differentes etapes de F emballage se font dans des delais tres brefs avec une 
machine sous-vide conforme a la regimentation en vigueur pour Falimentaire. 
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REVENDICATIONS 



1 - Procede de conservation de la barbe a papa caracterise en ce que la 
barbe a papa fabriquee selon une m&hode traditionnelle est tassee 
manuellement dans un air ambiant dont le taux d'humidite est 
inferieur a 20 ° puis enfilee dans un sachet ou le vide d'air a ete 
effectue. Ces operations etant suivies d'une injection d 1 azote sous une 
faible puissance, et de la soudure finale du sachet. 

2 - Procexie de conservation de la barbe a papa selon la revendication 
1 caracterise en ce que le taux d'humidite de 1' azote employe est 
inferieur a 5PPM. 



3 - Procede de conservation de la barbe a papa selon la revendication 
1 en ce que le tassement conduit a un poids de Pordre de 50 grammes 
pour un volume d'environ 3500 cm3. 



